
 

Zum Appetit anregen… 
   
Bunter Blattsalat an Balsamico Dressing  
       mit Kirschtomaten und Croûtons 

Vorspeise     9,50 € 
Hauptgang    13,50 € 

            Wassermelonen-Hirtenkäse-Salat  
             mit luftgetrocknetem Schinken  

     und Rucola dazu Himbeerdressing  
16,50 € 

 
             

Tomaten-Rosmarin-Suppe 
        -vegan-  

mit Pinienkerne 
10,50 € 

 
Hohwachter Fischsuppe  
      mit Fischfilets  

10,50 € 
 

 

Eine Vielzahl unseres Gemüses  
kommt vom Epona Hof Eutin 

 

Unsere regionalen Burger  
 

Pulled Burger mal „Anders“ 
mit Wild aus der eigenen Jagd 

Cumberland-Cranberry-Mayonnaise 
mit Walnüssen und Rucola dazu Süßkartoffelpommes 

22,50 € 
 

Burger vom Holsteiner Rind mit Käse überbacken 
Trüffelmayonnaise mit Spiegelei 

vom Hof Maßmann Kaköhl und Steakhouse-Pommes 
22,50 € 

 
Unsere Burgerbrötchen sind  

vom Probsteier Bäcker Schönberg  
Familienbetrieb seit 1762 

 
 

 
 

 
Regional mal „Anders“ 
18.00 bis 20.30 Uhr 

 

Geschmorter Braten vom Galloway – eigene Zucht – 
 mit glasiertem Wurzelgemüse und Herzoginkartoffeln  

                                         28,50 € 

 

Gebratenes Schweinefilet 
an Pfeffersauce mit zweierlei Erbse und Tagliatelle 

                                         26,50 € 

Gebratenes Dorschfilet  
an Schnittlauchsauce  

mit jungem Brokkoli und Kartoffel-Sellerie-Püree 
                                         26,50 € 

 Gebratenes Lachsfilet 
an Safransauce mit Blattspinat und grünem Spargel  

dazu Kirschtomaten 
                                         26,50 € 

Stremel von der Lachsforelle  
-kalt serviert- von der Fischerei Rathje 

mit gebratenen Drillingen vom Hof Grapengeter 
an Limettencreme und kleinem Salat 

                                         24,50 € 

Vegetarisch lecker 
 

Pecorino-Feigen-Ravioli  
mit Basilikum Öl und Rucola dazu Walnüssen 

21,50 € 
 

                        Penne arrabiata -vegan-  
                    mit Paprika und roten Zwiebeln 

21,50 € 
 
 

 

Aus der Heimat… 
 

Klassischer Flammkuchen  
mit Speck und Zwiebeln 

15,50 € 
 

Flammkuchen  
mit Lachs und Shrimps 

15,50 € 
 

Flammkuchen  
Peperoni und Hirtenkäse -vegetarisch- 

15,50 € 
 

Veganer Bio-Flammkuchen  
mit Zwiebeln und veganem „Speck“  

16,50 € 

 
Den Appetit ausklingen lassen… 

Hausgemachte Holsteiner Rote Grütze  
mit Walnusseis 

10,50 € 
 

Sommerliche Erdbeer-Panna-Cotta 
10,50 € 

Schokoladen-Himbeer-Brownie  
mit Vanilleeis 

10,50 € 

 Franzbrötchenlikör   
4,80 € 

(unsere Empfehlung zum Dessert) 

      =vegetarisch 


